
            SPEISEKARTE vom 28.09.2026 bis 02.10.2026  
 

 

MENÜ MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG 

 Täglich im Angebot:   Leberkäsebrötchen 

Suppen Rinderbrühe mit 
Markklößchen 

(A1,C)  

Kartoffelcremesuppe 
 

(G) 

Gebrannte Grießsuppe mit 
Ei und Gemüse  

(A1,C) 

Kürbiscremesuppe 
 

(A1,G) 

Tagessuppe 

  

Vegetarisch 

Vegetarische 
Spinatknödel auf 

Rahmschwammerln 
mit Tomatenknofit 

Lauchringe 
 

(A1,C,G)  

Vegetarisch 
Kraut Fleckerl 

geschmortes Weißkraut mit 
Nudeln und Sauerrahm 

Kräuter 
                                            

  (A1,C,G)  

Aus der Pfanne 
Kaiserschmarrn mit 

Mandeln, Rosinen und 
Apfelmus  

  
 

(A1,C,G,H1)  

Vegan 
Erbseneintopf mit 

Wurzelgemüse, Kartoffeln 
veganen Würsten und 

Brötchen 
 

(5;I)   

 
 

Überraschungsmenü mit 
Beilagensalat 

  
 

Traditionell / 
International 

Backhendl  
 

 panierte und gebackene 
Hähnchenteile mit 

Kartoffelsalat und Sauce 
Tatar 

 

(A1,G,C)
 

 

Bierbrauer Gulasch 
 

Rindergulasch in dunkler 
Biersauce mit Zwiebeln und 

Böhmische Knödel 
 
 

(A1,C,G,18) 

Wies`n Schnitzel 
 

vom Schwein paniert und 
gebacken mit 

Petersiliensauce und 
Pommes frites 

 

(A1,C,G)  

 Ofenfrische Schweinehaxe  
 

mit Kümmelbiersauce 
 und  

Kartoffelknödeln  
 

 

(A1,C,18)
  

“Aus Fluss & Meer” 
 

Seelachsfilet im Backteig mit 
Dill Sahnesauce und 
Petersilienkartoffeln 

 
 

 (A1,C,G,18)  

  
Oktoberfest 

 
Oktoberfest 

 

 
Oktoberfest 

 
Oktoberfest 

 
Oktoberfest 

Salatbuffet 
 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Desserts 
 

Vanille Quark mit Kirschen 
 

(G) 

Bayrisch Creme auf 
Zwetschgenröster 

(G)  

Karamellcreme mit Mandel  
 

(G,H1) 

Schokoladenpudding mit 
Vanillesauce 

(G) 

Tagesdessert 

Externe Gäste Einlass erst ab 12:45 Uhr  
 

 

 

             Das                 Verpflegungsteam 
            wünscht guten Appetit!  

         

Für Firmenfremde Gäste wird 
auf jedes Gericht ein 
Kostenzuschlag von 40 % 
erhoben 

6,30 € / 4,30 € / 1,85 € 

Die Legende der zu kennzeichnenden 
Zusatzstoffe und Allergene finden Sie 
an unserem Aushang im Eingangs-
bereich. Änderungen vorbehalten / 
Preisangaben inkl. Gesetzlicher MwSt 
 

6,95 € 6,95 € 6,95 € 
  

7,60 € 

1,75 € 

6,95 € 

7,60 € 6,95 € 7,60 € 7,60 € 

 

1,75 € 

2,10 € 


