
            SPEISEKARTE vom 19.10.2026 bis 23.10.2026  
 

 

MENÜ MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG 

 Täglich im Angebot:   Leberkäsebrötchen 

Suppen Rinderbrühe mit Eierstich und 
Gemüse 

(A1,C)  

Zwiebelsuppe mit Majoran Süßkartoffelcremesuppe 
 

(A1,G) 

Blumenkohl Curry Suppe 
 

(G) 

Tagessuppe 

  

Vegetarisch 

Vegetarisch 
Kartoffelgulasch ungarische 
Art mit Paprika und Zwiebeln  
in fruchtiger Tomatensauce 

mit Majoran, 
Sauerrahm 

(A1,G)  

Vegane Lasagne 
Nudelteigplatten, geschichtet 
mit Gemüse-Tomatensoße, 

Soja Béchamelsoße und 
pflanzlichem Käse 

   

(A1;F)  

Herbstlich 
Waldpilzrahmsauce mit 
frischen Kräutern und 

Semmelknödeln, 
rote Zwiebelschmelze  

 

(A1,C,G)  

Vegan 
Süßkartoffel- Kichererbsen, 

Spinat Kokos Curry 
 mit Gnocchi und  
Wasabi Joghurt 

 

(A1,I)   

 
 

Überraschungsmenü mit 
Beilagensalat 

  
 

Traditionell / 
International 

Flammkuchensteak 
 

 Schweinesteak mit Speck-
Zwiebel-Kruste auf 

Thymiansauce und Kürbis-
Kartoffelpüree 

 

(A1,C,G,2)
 

 

BBQ Bacon Burger  
 

Rinderpatty mit BBQ-Sauce, 
Bacon, Cheddar, Salat, Gurke, 

Tomate, Röstzwiebeln und 
Steakhouse fries 

 
(A1,2,G) 

Currywurst 
(auch Vegan) 

 
mit hausgemachter 

Currysauce und Pommes 
frites 

 

(2) 

 Chicken Chili  
 

Hähnchenoberkeule mit Mais, 
grünen und weißen Bohnen, 
Tomate, Paprika, Reis und 

Creme fraiche 
 

(A1,G)
  

“Aus Fluss & Meer” 
 
gebratenes Buntbarschfilet in 
Kokos Limetten Chili Sauce 

dazu Bandnudeln 
 
 

 (A1,C,G)  

      
 

Salatbuffet 
 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Desserts 
 

Himbeere Sahne Creme 
Haselnuskrokant 

(G,H) 

Stracciatella Creme 
 

(G)  

Heidelbeere Creme 
 
(G) 

Panna Cotta mit Cassis 
 

(G) 

Tagesdessert 

Externe Gäste Einlass erst ab 12:45 Uhr  
 

 

 

             Das                 Verpflegungsteam 
            wünscht guten Appetit!  

         

Für Firmenfremde Gäste wird 
auf jedes Gericht ein 
Kostenzuschlag von 40 % 
erhoben 

6,30 € / 4,30 € / 1,85 € 

Die Legende der zu kennzeichnenden 
Zusatzstoffe und Allergene finden Sie 
an unserem Aushang im Eingangs-
bereich. Änderungen vorbehalten / 
Preisangaben inkl. Gesetzlicher MwSt 
 

6,95 € 6,95 € 6,95 € 
  

6,95 € 

1,75 € 

6,95 € 

7,60 € 7,60 € 6,95 € 7,60 € 

 

1,75 € 

2,10 € 


