
            SPEISEKARTE vom 02.11.2026 bis 06.11.2026  
 

 

MENÜ MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG 

 Täglich im Angebot:   Leberkäsebrötchen 

Suppen Lauchcremesuppe 
 

(A1)  

Rinderbrühe mit Nudeln und 
Gemüse  

(A1,C,) 

Kürbiscremesuppe 
 

(A1,G) 

Karotten Sesam Suppe 
 

(A1,K,G) 

Tagessuppe 

  

Vegetarisch 

Vegetarische 
Tortellini mit Ricotta und 
Spinat gefüllt, Tomaten-

Basilikumsauce und 
geriebenem Parmesan 

 

(A1,C,G)  

Vegan 
Kürbis Spinat Linsen Curry mit 

Kokosmilch und  
Basmatireis  
Kokoschips 

                                            

  (A1)  

Herbstlich 
Gnocchi in Frischkäsesauce 

mit Mangold, Salbei, 
Kirschtomaten und 

gerösteten Haselnüssen 
 

(A1,C,G,H3)  

Vegan 
Backfisch vom Feld mit 
Remouladensauce und 

Rosmarinkartoffeln 
 

 

(A1,F,)   

 
 

Überraschungsmenü mit 
Beilagensalat 

  
 

Traditionell / 
International 

Chili con carne 
 

 Rinderhackfleisch mit Mais, 
roten Bohnen, Reis 

Creme fraiche und Tacos 

 

 

(A1,G)
 

 

Hähnchengeschnetzeltes 
 
in Champignon Kräutersauce 

mit Butterspätzle und  
buntem Pfeffer 

 
 

(A1,C,G) 

Currywurst 
(auch vegan) 

mit hausgemachter 
Currysauce und Pommes 

frites 

 

 

(2)  

 One Pott  
 

Kürbisgulasch in Erdnuss-
Kokossauce, Reisnudeln und 

Hähnchen Sate Spieße, 
Sprossen 

 

(A1,G,E,K)
  

“Aus Fluss & Meer” 
 
Kabeljaufilet mit Kräuterkruste, 

Weißweinsauce und 
Gemüsereis 

 
 

 (A1,C,G,18)  

   Mandy nach Aushilfe 
 fragen 

  
 

Salatbuffet 
 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Salatteller 
groß / mittel / klein 

Desserts 
 

Mango Joghurt Mousse 
 

(G) 

Bratapfelmousse mit Zimt 
 

(G)  

Apfelstrudel im Glas mit 
Vanillesauce 

(A1,G,H1) 

Kirsch Crumble mit 
Walnüssen 

(G,H3,A1) 

Tagesdessert 

Externe Gäste Einlass erst ab 12:45 Uhr  
 

 

 

             Das                 Verpflegungsteam 
            wünscht guten Appetit!  

         

Für Firmenfremde Gäste wird 
auf jedes Gericht ein 
Kostenzuschlag von 40 % 
erhoben 

6,30 € / 4,30 € / 1,85 € 

Die Legende der zu kennzeichnenden 
Zusatzstoffe und Allergene finden Sie 
an unserem Aushang im Eingangs-
bereich. Änderungen vorbehalten / 
Preisangaben inkl. Gesetzlicher MwSt 
 

6,95 € 6,95 € 6,95 € 
  

6,95 € 

1,75 € 

6,95 € 

6,95 € 7,60 € 6,95 € 7,60 € 

 

1,75 € 

2,10 € 


